OIR ESE RIO

TiNTO

Cofermentacion 2018

ALTO AGRELO - MENDOZA - ARGENTINA

Bobpeca Ofir Ese Rio

ENOLOGOS Marcial Sanchez Elia - Matias Michelini

ANADA 2018

COMPOSICION Cabernet Franc 40 % - Malbec 40 % - Bonarda 20 %
ORIGEN Alto Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza

ALTITUD 1.I00 M

SUELO Pedregoso y arenoso, con presencia de calcareo
ALCOHOL 13,8 %

PRODUCCION 650 botellas

Elaboracion

Cosechado el 1o de marzo. Las tres variedades cofermentaron

despalilladas en barricas abiertas con levaduras indigenas.

Crianza

24 meses en barrica de roble francés de primer uso. Embotellado en

junio de 202o0.
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